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口に入っても大丈夫な成分なのに

アルコール製剤 や

次亜塩素酸ナトリウム と

同等以上の効果があるんです！



（リン酸緩衝生理食塩水）

大阪府立大学の報告データー

※上記内容については
第48回日本防菌防黴学会年次大会にて
詳細を述べた論文が発表される予定です

（ウシ胎児血清）



※2 汚染区：肉や魚など有機物が残ったまな板の上をたんぱく質などで再現。

※1 次亜塩素酸Na：漂白剤の主成分。食品加工場では100ppm程度の濃度で使用されます。



「ノロウイルス不活化に次亜塩素酸ナトリウムの代替え
消毒剤として利用することができる可能性がある」

～報告書11頁より



皮膚一時刺激性試験



急性経口毒性試験

眼刺激性試験



※見やすくするため一部資料内の表記を変更しています

水を使う現場を想定した器材の除菌効果



https://www.foodprint-ink.com


